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Ich verarbeite, fast ausschlieBllich, frische
Produkte ohne Konservierungsstoffe &
Geschmacksverstarker.

Daher kann ich auch auf besondere
Umstande wie z.B. Allergien oder
Unvertraglichkeiten eingehen.
Auch falls Ihr etwas in dieser Karte
vermissen solltet...

Sprecht mich an ich kimmer mich darum!
Die Preise fur ein Menu
bespreche ich gerne personlich mit euch.

Inh.: Marcus Rodich
Alte Schmiedestr. 21
37154 Schnedinghausen
Tel.:05551-7059020
Mobil.: 0163-7122495

www.Catering-Rodich.de

lhr Partyservice

Catering Rodich
b O LI Cogp g

Grillpartys

* % %

Hochzeiten

* % %

Geburtstage

* % %

Familienfeiern

* % %

Betriebsfeiern

* %k x/

Spanferkelgrill

* % %

Veranstaltungen aller Art

RegionaleSaisonaleFrischeLecker



FINGERFOOD

Partyfrikadelle, KasespieB, Fruahlingsrolle
AntipastispieB3 (vegetarisch)
Schinken,-Melonestick
Tomate-,Mozzarellastick
Mini-Blatterteighappchen gefllt mit

-Kase und Schinken

-Lachs und Spinat

-Oliven, Feta und getrockneten Tomaten
Scampispie3 mit Mango und Avocado
Creperdlichen gefullt mit Krauter- oder Lachscreme

Hahnchenfiletstick im Polenta-, Chillimantel

Schweine- oder Putenrolichenstick mit Krautercreme
geftlit

Marinierter Rindersteakstick mit Silberzwiebel und
Petersilie

Canapes dekorativ auf Platte ausgarniert
z.B. mit: Raucherlachs, Roastbeef, Forelle,
Kase, Schinken Salami, Fleischsalat, Mett o.a.

DIPS

Aioli, Remoulade, Honig-Senf-Sauce, Merrettichsahne

Salsasauce, Sour Cream, Zaziki, Krauterquark,
Guacamole, Sweet-Chilli, Paprika-Linsen, Frischkase-
Aprikosen

VORSPEISEN

Antipasti wie z.B. : gefllite Peperoni,
Kichererbsenmousse, eingelegte Paprika, Zucchini,
Champignons, Méhren, Auberginen
Tomate-Mozzarella-Platte
Honigmelonenschiffchen mit Serranoschinken
Quiche in verschiedenen Variationen
.Bruschetta”

~Carpaccio” vom Rind

.Vitello tonnato”

Geflugelsalat

Krabbencocktail

Kalbsmedallion mit Geflugellebermousse

Raucherfischplatte mit Lachs und Forelle,
Merrettichsahne und HonigsenfsoRRe



SUPPEN - EINTOPFE

~Hochzeitssuppe” mit KlI6Bchen, Gemusestreifen und

Eierstich

Lauchkasecreme

-mit Mettkl6Bchen

-mit Raucherlachs

Zwiebelsuppe nach franzésischer Art

Franzésische Fischsuppe

Cremesuppen von Tomate, Kartoffel, Chamignon,
Krbis, Spargel, Broccolie o.a.

Erbsen,-Linsen- oder Kartoffelsuppe mit
\Xurstcheneinlage

Reichhaltige Huhnersuppe

~Minestrone" italienische Suppe mit Gemdusen,
Nudeln, Speck

Gulaschsuppentopf

Chilli con carne / sin carne

SALATE

Bunte Blattsalate
mit Vinaigrette oder Joguhrtdressing

Krautsalat Essig/Ol weif3 oder rot

Coleslaw weil3 oder rot

Chinakohisalat mit hausgemachter Aioli
Fenchelsalat (mit Olivendl, Zitrone und Knoblauch)
Mohrensalat, Gurkensalat

Rote Beete - Salat

Salat von frischen Champignons (mit Olivendl,
Zitrone, Petersilie und frischem Knoblauch]

Mediteraner Bulgursalat

Griechischer Salat

Tomatensalat mit Zwiebeln und Krautervinaigrette
Kartoffelsalat in verschiedenen Varianten

Nudelsalat in verschiedenen Varianten



VEGETARISCHE SPEZIALITATEN PASTASPEZIALITATEN

Vegetarische Lasagne Hausgemachte Teigtaschen
mit Hack-, Kase- oder Gemusefullung
Zucchinischiffchen, Tomaten oder andere Gemuse

gefilit und Gberbacken Lasagne ,Bolognese”

Geftllte Parika mit Reis oder Couscous Pasta .a la Bolognhese”

Thai-Gemusecurry Pasta ,a la Carbonara”

Rauchertofugeschnetzeltes in Champignonrahm Pasta "Al Arabiata”

Grunkernbratlinge Pasta "Aglio Olio”

Gemuserosti Pasta "Pesto der Saison” mit Cocktailtomaten
Gebackener Schafskase Pasta mit Lachsstreifen in Zitronen-WeiBweinsoRe
Uberbackener Schafskase mit Tomaten und Zwiebeln Pasta mit Garnelen in Knoblauch-Krebssauce

Gegrillte GemusespieB3e
Champignonpfanne Zu allen Pasta s gibt es frisch geriebenen Parmesan
Sellerieschnitzel

Eier in SenfsoBRe



SPEZIALITATEN VOM RIND

Ruckenbraten- oder Steak
mit Krauterkruste

Kraftiges "Curry” mit Apfel und Banane
Roulade mit Speck, Zwiebel und Gewurzgurke

"Ossobucco” Beinscheiben geschmort in Tomaten-
\WeiBweinsol3e

Stuicke aus der Keule in Rotwein und Krautern
geschmort

Geschnetzeltes "Stroganoff” mit Gewlrzgurke und
Champignons

Filet am Stuck oder als Medaillon

SPEZIALITATEN VOM KALB

Ruckenbraten- oder Steak
mit Krauterkruste

Schmorbraten aus der Keule

Leber "Beliner Art” mit Zwiebelringen und
karamelisierten Apfeln

"Zurcher Geschnetzeltes” in Sahne-\ei3weinsof3e
,Wiener Schnitzel”

Filet am Stuck oder als Medallion

SPEZIALITATEN VOM SCHWEIN

Schnitzel "Wiener Art”

Schnitzel uberbacken "Milano” oder "Hawaii”

Filet am Stuck oder als Medaillons

Geschnetzeltes in Pilzrahm oder Orangen-PfeffersoRe
Krustenbraten

Kottelets

Ruckenbraten

Kasseler-Braten
im Blatterteigmantel

Leber siBR-sauer mit Apfel und Zwiebel
Spareribs

Dicke Rippe knusprig gebraten
Schaschlik

Haxen knusprig gegrillt
Spanferkelbraten aus dem Ofen

Spanferkel vor Ort gegrillt und zelegt
mit 4 Beilagen ab 30 Pers.



SPEZIALITATEN VOM WILD

Rosa Ruckenbraten- oder Medallion

mit Krauterkruste

im Speckwickel

Kurzgebratenes aus der Keule

Ragout in Rotwein und Krautern geschmort

Schaschlikspief3e mit Speck, Paprika und Zwiebeln

Geschnetzeltes in Rotwein-Rahmsof3e

SPEZIALITATEN VOM LAMM

Rucken rosa gebraten
mit Krauterkruste

Keule im ganzen geschmort mit Knoblauch und
Krautern

Stuicke aus der Keule in Rotwein und Krautern
geschmort

Leber mit suB-sauren Rotweinzwiebeln
Kraftiges "Curry” mit Apfel und Banane

Stucke aus der Keule rosa gebraten

SPEZIALITATEN VOM KANINCHEN

Ruckenmedaillons im Speckmantel

Geschmort in feinem WeiBweinfond mit Sellerie,
Karotten und frischen Krautern

GEFLUGELSPEZIALITATEN

Gebratene Huhnchenbrustfilets

Spinatgefullte Huhnerbrust

Hahnchenschnitzel (auch in pfiffigen Variationen)
Hachnchenstreifen in Curry, asiatisch, mediteran
.Involtini” Putenrdélichen mit Pesto gefillt
Barbarie-Entenbrust rosa gebraten
Barbarie-Entenkeule

Ganseleber mit suB-sauren Zwiebeln

Gansebraten mit Bratapfel, im ganzen oder zerlegt

FISCHSPEZIALITATEN

Forelle oder Lachs im ganzen gegart
Lachsfilet gedlnstet oder gebraten
Seehecht auf Blattspinat

Zanderfilet auf der Haut gebraten
Seeteufel im Sesammantel

Gern stellen wir ihnen auch andere Fischgerichte
nach ihren Xiinschen zusammen.



BEILAGEN

Kartoffelgratin
mit Kaseuiberbacken

Petersilien- oder Salzkartoffeln

Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Petersilie, auf
\X/unsch mit Speck

Kroketten, Pommes

Herzoginkartoffeln

Semmel- oder Kartoffelknédel

Kartoffelrostis

Kartoffelpuree

Folienkartoffel mit Krauterquark
Rosmarin-Kartoffeln

Risotto verschiedene Variationen

Reis, Krauterreis oder Tomatenreis
Hausgemachte Spatzle in Butter angeschwenkt

Nudeln in Sahne angeschwenkt

BEILAGEN

Gemusevariation der Saison

Broccolie mit Sc. Hollandaise und gerdsteten
Mandeln

Speckbohnenbundchen

Glasierte Mohren

Blumenkohl mit Bréselbutter
Champignonpfanne

Apfelrotkohl oder Sauerkraut
Gemusejulienne in Butter geschwenkt
Baguette oder Ciabatta

Knoblauchbaguette

Brotkorb mit verschiedenen Brotsorten und Butter

SORBEN

BratensoRBe, PfeffersoBRe, JagersofRe mit
Champignons, Zigeunersof3e, Zwiebelsole,
WeiBweinsahnesolR3e, RotweinsoRe,
Krautercremesole, Sauce Hollandaise,
Sauce Bernaise, TomatensoRe,

Gorgonzolasof3e, Knoblauch- oder Krauterbutter,

OrangensoBe, SafransofRe, Currysofle,
PreiselbeersoB3e, Cranberrysof3e, Dijonsenfso3e



DESSERTSPEZIALITATEN

Mousse au chocholat im Glas

Tiramisu im Glas

Apfel-Cheesecake- Dessert im Glas

Panna cotta mit Fruchtspiegel

Crema catalana

Creme brulee

Frichte-Quark-Mousse

Rote Grutze mit flissiger Sahne oder Vanillesauce
Schokoladen- oder Vanillepudding

Apfelstrudel mit Vanillesauce- oder Eis

Obstsalat aus frischen Friichten

BUFFETVORSCHLAGE

Canapesplatte
mit Roastbeef, Raucherlachs, Schinken, Salami, Kase

Kartoffel-Krauterrahmsuppchen
Krustenbraten oder Schweineschnitzel mit SoRRe
Gemusevariation der Saison
Kartoffelgratin
Mousse au chocolat mit VanillesoRe

Antipasti, Vitello Tonnato, Bruschetta, Schinken-
Melonesticks, Salat von frischen Champignons,
bunter Blattsalat mit Vinaigrette
.Ossobucco” vom Rind, Lachsfilet auf Blattspinat
Gemusevariation der Saison
Tagliatelle, Gnocchi, Kartoffelgratin
zwei Desserts ihrer Wahl

Hochzeitssuppe
Rinderrouladen mit SoRRe
gebratene Huhnerbruste

Gemusevariation der Saison
Semmelknédel und Kartoffelgratin
zwei Desserts ihrer \X/ahl

Kraftbrihe mit Ganseklein
Gansebraten mit Bratapfel und reichlich SoRBe
Apfel-Cassis-Rotkohl, Rosenkohl
Kartoffeln und Kartoffelk6Be
zwei Desserts ihrer Wahl
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